
s Grill Hi-temp   D9.8

High temperature grill cleaner

Description
Suma Grill Hi-temp D9.8 effectively removes heavy deposits of grease, fats and
carbonized soil at high temperatures (from 100˚C). It cleans grills, ovens, mini clams,
toasters, flat grills and panini grills without having to wait until the surfaces are cooled
down.

Key properties
Suma Grill Hi-temp was specially formulated to provide best performance at close to
normal operating temperature of an appliance. This highly concentrated, viscous
product, ensures very efficient removal of grease.

Benefits
•   Highly concentrated formulation gives economy in use
•   Saves overall cleaning time due to ability to use at high temperatures; cooling down

of appliance is not needed
•   Kind to surfaces; it can be also used on aluminum surfaces
•   Ease of rinse

Use instructions
Instructions for the grill cleaning:
1.  Switch off the grill. If venting system is present make sure it is switched on.
2.  Put a minimum recommended dosing of 60 ml* into the dip tray. Apply evenly to the

cooking surfaces whilst still hot with a no-scratch pad and holder. Minimum
recommended temperature is 100˚C.

3.  Allow it to stand for 10-30 min depending on soil level.
4.  When all surfaces are clean, continually rinse with fresh hot water (never use cold

water) until the grill plate has cooled sufficiently to remain wet.
5.  Wipe all surfaces with a damp grill cloth and allow to air dry.

Instructions for the toaster and panini grills:
1.  Switch off the equipment and apply product to the cooking surface.
2.  Follow the cleaning instructions of the manufacturer. Proper ventilation is

recommended.

Never place the bottle or the dip tray onto a hot grill surface.

*This dosage is according to optimal conditions, recommendations may vary, please consult with your Diversey representative for
directions.

Čistilo za zapečene maščobe 

Opis
Suma Grill Hi-temp D9.8 učinkovito odstranjuje trdovratne usedline maščobe
in karbonizirano umazanijo pri visokih temperaturah (od 100˚C). Primerno za 
čiščenje žarov, pečic, toasterjev in panini žarov, brez čakanja, da se površina 
popolnoma ohladi. 

Ključne lastnosti
Suma Grill Hi-temp je posebej oblikovan za zagotavljanje najboljše učinkovitosti
pri delovni temperaturi stroja oziroma naprave. Ta visoko koncentriran izdelek
zagotavlja zelo učinkovito odstranjevanje maščobe.

Prednosti
• Visoko koncentrirana formulacija zagotavlja ekonomičnost uporabe.
• Prihrani na času čiščenja zaradi zmožnosti uporabe pri visokih temperaturah;
ohlajanje ni potrebno.
• Prijazno do površin; primerno tudi za uporabo na aluminijastih površinah.
• Preprosto izpiranje.

Navodila za uporabo
Navodila za čiščenje žara:
1. Izklopite žar. V kolikor ima žar prezračevalni sistem, naj bo vklopljen.
2. V pladenj za namakanje vlijte najmanjši priporočeni odmerek 60 ml. 
Enakomerno nanesite na kuhalne površine, ko so še vroče, z ročnim filcem 
(z ročajem). Najmanjša priporočena temperatura je 100˚C.
3. Pustite delovati 10-30 minut, odvisno od stopnje umazanije.
4. Ko so površine očiščene, jih spirajte s svežo vročo vodo (nikoli ne uporabljajte 
mrzle vode), dokler se plošča za žar ne ohladi dovolj, da ostane mokra.
5. Površine obrišite z vlažno krpo za žar in pustite, da se posušijo na zraku.

Navodila za čiščenje toasterja in panini žara:
1. Izklopite napravo in nanesite sredstvo na kuhalno površino.
2. Sledite navodilom za čiščenje proizvajalca naprave. 
Pravilno prezračevanje je priporočljivo.

Plastenke ali pladnja za namakanje nikoli ne postavljajte na vročo površino žara. 
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Tehnični podatki
Izgled: Bistra temno modra tekočina
pH vrednost (koncentrat): 11,3
Relativna gostota (20°C): 1,25
Zgornji podatki so značilni za normalno proizvodnjo in jih ne smemo jemati kot specifikacijo.

Navodila za varno rokovanje in skladiščenje
Celotna navodila za rokovanje in odstranjevanje tega izdelka so na voljo v ločenem varnostnem listu. 
Samo za profesionalne uporabnike. Shranjujte v originalno zaprti embalaži, stran od ekstremnih temperatur.

Kompatibilnost izdelka
Pod priporočenimi pogoji uporabe Grill Hi-temp D9.8 ne povzroča težav s kompatibilnostjo.
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