
 

Suma Grill D9 
 

Sredstvo za čiščenje zapečenih maščob; primerno za pečice in žare 

 
OPIS:  
Suma Grill D9 je močno čistilno sredstvo namenjeno občasnemu odstranjevanju zapečenih maščob 

na določenih mestih v obratih za pripravo živil in kuhinjah. 

 
KLJUČNE LASTNOSTI:  
Suma Grill D9 je visoko alkalno sredstvo primerno za občasno čiščenje površin z trdovratnimi 

zaostanki maščob kot so pečice, žari in pekači (salamander). Mešanica alkalije, tenzidov in topil 

učinkovito odstrani trdovratno umazanijo. Razredčeno sredstvo (z vodo) je primerno tudi za postopek 

čiščenja – namakanje fritez. 

 
PREDNOSTI:  
 Učinkovito tudi na zelo trdovratnih maščobah zaradi kombinacije alkalij.
 Idealno za uporabo v konvektomatih, pečicah, žarih, pekačih in razredčeno tudi v fritezah.
 Priložene brizgalka, ki peni (s podaljškom).

 
NAVODILA ZA UPORABO: 

 
Čiščenje pečice / žara  
1. Zagotovite, da temperatura površine ne preseže 80°C (optimalna temperatura je med 60°C in 

80°C).  
2. Sredstvo razpršimo direktno na površino ali opremo (uporabite priloženo brizgalko).  
3. Pustimo delovati od 5 do 30 minut (odvisno od umazanije).  
4. Odstranite umazanijo s pomočjo krtačke.  
5. Temeljito sperite s čisto, vročo vodo in pustite, da se posuši. 

 
Čiščenje friteze  
1. Izklopite fritezo. Odprite ventil in pustite, da olje odteče. Zaprite ventil.  
2. Napolnite z vodo skoraj do vrha oznake za olje.  
3. Dodajte 1 L sredstva Suma Grill D9 na 10L vode (10%).  
4. Vklopite pečico in kontrolirano kuhajte 15 do 30 minut.  
5. Ko se friteza ohladi in po odtekanju čistilne tekočine, zribamo še ostale 

zaostanke na »stranskih stenah« in grelcih z uporabo krtače/gobice.  
6. Temeljito 2x izperemo s čisto, vročo vodo in pustimo, da se posuši. 

 
Čiščenje ventilatorja (ekstraktorja) žara  
1. Razstavite ekstraktor/ventilator žara.  
2. Dele potopite v delovno raztopino 50-100ml Suma Grill D9/L vroče vode 

(5-10% raztopina)  
3. Pustite delovati 15-60 minut.  
4. Temeljito sperite s čisto vodo in pustite, da se posuši.  



 

TEHNIČNI PODATKI:  

Izgled: Bistra, viskozna tekočina rjave 

 barve 

Specifična teža [g/ml; 20 °C]: 1,12 

pH vrednost koncentrata: >12,0 

pH vrednost 1% raztopine: 11,0 

 

Zgoraj navedeni podatki so povprečne vrednosti in ne specificirajo proizvoda. 

 

NAVODILA ZA VARNO ROKOVANJE IN SKLADIŠČENJE:  
Navodila o nevarnostih in predlogi za varno delo so zbrani v varnostnem listu. Sredstvo skladiščimo v 

originalno zaprti embalaži. Izogibamo se ekstremnim temperaturam. 

 
KOMPATIBILNOST PROIZVODA:  
Če se sredstvo Suma Grill D9 uporablja v skladu z navodili o uporabi je primerno za uporabo na 

materialih iz nerjaveče pločevine. Ne uporabljajte na površinah iz alkalno občutljivih materialov kot so 

aluminij, baker, itd. 
 


